Menuplan 15. April bis 21. April 2024

FALKENSTEIN %

Residenz fiir Wohnen und Pflege

Mittagessen Abendessen

MO | Gemusecremesuppe Tagessuppe
Poulet Knusperli mit Zitronenschnitz
Pommes frites Toast «Jolanda»
Buntes Gemise Kalbsbrat, Tomate
Cremeschnitte und mit Raclette gratiniert
Vegi: Gnocchipfanne mit Oliven

DI Lauchcremesuppe Tagessuppe
Schweinspfeffer
Spatzli Risotto nach griechischer Art
Cocobohnen mit Aubergine und Feta
Schokoladenflan
Vegi: Teigwarenragout mit Paprikawdrfel

Ml | Gerstensuppe Tagessuppe
Siedfleisch mit Meerrettichsauce
Salzkartoffeln Thonsalat einfach
Wurzelgemdise mit Gewtrzgurke und Mais
Heidelbeermuffin dazu Brotauswahl
Vegi: Lasagne mit Ricotta/Spinat

DO | Barlauchsuppe Tagessuppe
Rindsgeschnetzeltes
Polenta Im Ofen gebackene
Mischgemise Dampfnudeln
Vanille-Mascarponecreme mit Zimt-Vanillesauce
Vegi: Parmesan-Risotto mit Schnittlauch

FR | Gelberbsensuppe Tagessuppe
Doradenfilet an Wermutsauce
Reis Teigwarenauflauf
Blattspinat mit Spargel und Schinken
Hauskuchen
Vegi: Bohneneintopf mit Sauerrahm

SA | Haferflockensuppe Tagessuppe
Pouletgeschnetzeltes
Susskartoffelpiiree Gotterspeise
Zucchetti mit Beeren und Rahmcreme
Schokoladenmousse
Vegi: Gemuse-Kartoffeltatschli

SO | Champignonsuppe Tagessuppe

Aargauer Schweinsbraten
Teigwaren

Ruebli
Himbeer-Stracciatellakuchen
Vegi: Champignon-Gratin

Roastbeefteller
mit Tatarsauce
und ParaPan Brotchen

Legende:

Geburtstagsmeni Bewohner * Bewohnerwunsch

bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023

Mittags-Hit: Montag bis Freitag

Krautersteak vom Schwein
Baked-Potato und Frihlingsgemise

Abendessenangebot:
-Kaseplatte

-Birchermiiesli

-Café complet
-verschiedene Breivarianten

Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.
Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsférderer erzeugt worden sein.

Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.




