Menuplan 18. Mai bis 24. Mai 2026

FALKENSTEIN %

Residenz fiir Wohnen und Pflege

Mittagessen

Abendessen

MO | Tomatensuppe

Poulet gefillt, Rosmarinjus
Susskartoffel frites

Spargelgemise

Erdbeeren mit Rahm

Vegi: Paprikapfanne mit weissen Bohnen

Tagessuppe

Salamiteller mit Sprinz
dazu Schlangenbrot

DI | Gemisecremesuppe
Hacktatschli vom Kalb
Rosti

Knackerbsen

Mango Blechkuchen
Vegqi: Falsche Kutteln

Tagessuppe

Schinkenstrudel
mit Salatbeilage

Ml | Spargelsuppe
Schweins-Saltimbocca
Hirsotto

Peperoni aus dem Ofen
Vanillecreme mit Krokant
Vegi: Gemusehirsotto mit Feta

Tagessuppe

«Gotterspeise»
mit Waldbeeren und Vanillecréme

DO | Zucchetticremesuppe
Weissbier-Rindsgoulasch
Jagernudeln

Buntes Gemuse
Karamelliflan

Vegi: Riebligratin

Tagessuppe

Bunter Eiteller mit griiner Sauce
dazu Datteltomate
und Kornerbrot

FR | Karottensuppe

Seehecht-Knusperli (RSA), Tartarsauce
Reis

Blattspinat

Vienetta Schokoladeglace

Vegi: Chinesisches Reisgericht

Tagessuppe

Geschwellte mit Chas

SA | Haferflockensuppe
Trutenragout mit Senf
Griesshalbmonde

Ruebli

Tonkabohnenmousse

Vegi: Kaseschnitte mit Tomaten

Tagessuppe

Milchreis mit Zimt und Zucker
Kompott

SO | Wirzcremesuppe

Kasseler im Brotteig mit Estragonsauce
Teigwaren
Edelgemise
Gebrannte Créme
Vegi: Spinatpastete mit Schafkase

Tagessuppe

Pinsa «alla Romana»
frisch aus dem Ofen

Legende: * Bewohnerwunsch

Mittags-Hit: Montag bis Freitag

bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023

Schweinsfiletmedaillons auf Toast
mit Champignonragout

Abendessenangebot:

- Fleischteller

- Kaseplatte

- Birchermtiesli

- Café complet

- verschiedene Breivarianten

Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.

Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.
Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.




