Menuplan 22. juni bis 28. Juni 2026

FALKENSTEIN %

Residenz fiir Wohnen und Pflege

Mittagessen

Abendessen

MO | Gemusecremesuppe
Poulet-Knusperli
Pommes frites
Buntes Gemuse

Tagessuppe

Pastateller mit Mettwurst
und russischem Salat

Cremeschnitte Sauerteigbrot
Vegi: Provenzalischer Gemusegratin
DI | Lauchcremesuppe Tagessuppe

Rinds-Meatballs mit Barbecuesauce
Vollreis

Broccoli

Schokoladenflan

Vegqi: Indonesisches Reisgericht

Pinsa «pomodoro»
mit Schinken und Mozzarella

MI | Gerstensuppe
Schweinsgeschnetzeltes

Tagessuppe

Pappardelle Geraucherte Lachstranchen
Gemusebouquet (NOR)
Donauwelle mit Dillschaum
Vegi: Omelette mit Gemiise und Toast
DO | Kartoffelsuppe Tagessuppe

Heisser Beinschinken mit Senf
Bratkartoffeln

Zucchetti

Panna cotta mit Passionsfruchtsauce
Vegi: Weizenbraten mit Salaten

Wiener Kaiserschmarrn
mit Rahmsauce

FR | Gelberbsensuppe

Sautiertes Doradenfilet (GR)

Reis

Gedunsteter Blattspinat

Erdbeeren mit Rahm

Vegi: Geraucherter Tofu mit Krautersauce

Tagessuppe

Brie- und Weichkaseteller
mit Feigen und Baguette

SA | Spinatcremesuppe
Poulet-Fleischkése

mit siissem Senf
Kartoffelsalat

Glace Cornet

Vegi: Ouarkbraten mit Dip

Tagessuppe

Fettuccine mit Roquefortsauce
und Schnittlauch

SO | Sprossensuppe

Rindshuftsteak an Portweinsauce
Nudeli e
Gratinierter Blumenkonhl
Schokoladenmousse
Vegi: Kartoffel-Pizza

Tagessuppe

Wurst-Kasesalat
mit Radieschen

Legende: * Bewohnerwunsch

Mittags-Hit: Montag bis Freitag

bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023

Rinderfiletspiess
auf Fitnessteller

Abendessenangebot:

- Fleischteller

- Kaseplatte

- Birchermtiesli

- Café complet

- verschiedene Breivarianten

Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.

Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.
Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.




