Menuplan 27. April bis 3. Mai 2026

Mittagessen

Abendessen

MO | Selleriesuppe

Smoky Chicken am Spiess

Sweet Potato Black Bean, Basmatireis
Babyspinat mit Sonnenblumensprossen
Cassis-Quarkcreme

Vegi: Caprese-Burger mit Oregano Sauce

Tagessuppe

Aprikosenwahe
mit Rahmhaube

DI | Tomatensuppe
Wiener Schnitzel (Kalb)
Pommes frites

Tagessuppe

Feines Bratschnitzel

Trutenbrustbraten mit Rahmsauce
Risotto

Romanesco
Orangen-Schokomuffins

Vegi: Spargelrisotto mit Sprinz

Griine Bohnen Salatbeilage
Apfelkiichlein mit Vanillesauce
Vegi: Kasewahe

MI | Bouillon mit Ei Tagessuppe

Kalter Beinschinken
mit Kartoffelsalat

DO | Erbsensuppe
Rindsgeschnetzeltes
Tagliatelle

Buntes Gemise

Cheesecake

Vegi: Griechische Nudelpfanne

Tagessuppe

Fotzelschnitte
mit Kirschkompott
Zimt und Zucker

FR | Kurbiscremesuppe

Couscous mit Federkohl
Ofen-Ruiebli und Avocado
Espresso-Macchiato Mousse
Vegi: Gebackene Champignons

Goldmakrele (Westsee) an Joghurt-Dip

Tagessuppe

Kaseteller
suss garniert
mit Pellkartoffeln

SA | Gemisecremesuppe
Schweins-Adrio mit Thymiansauce
Lyoner Kartoffeln

Rosenkonhl

Glace Chocamo

Vegi: Geflllte Teigtaschen mit Ricotta

Tagessuppe

Tomatenstrudel
mit Spinatsalat

SO | Champignoncremesuppe

Nudeli

Zucchetti in brauner Butter
Erdbeer-Traumli

Vegi: Gemisegratin

Poulet Cordon bleu aus dem Falkibratler

Tagessuppe

Roastbeef Teller
mit Tatarsauce
und Brotauswahl

Legende: * Bewohnerwunsch

Mittags-Hit: Montag bis Freitag

Trutenschnitzel auf Rosti
mit Tomatenrahm und Basilikum

bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023

Abendessenangebot:

- Fleischteller

- Kaseplatte

- Birchermuesli

- Café complet

- verschiedene Breivarianten

Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsforderer erzeugt worden sein.

Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne beztiglich Nahrungsmittelallergien.
Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.




