Menuplan 29. juni bis 5. Juli 2026

FALKENSTEIN %

Residenz fiir Wohnen und Pflege

Mittagessen Abendessen

MO | Tomaten-Basilikumsuppe Tagessuppe
Poulet Involtini an Rosmarinjus
Susskartoffel-Frites Bunter Blattsalat
Spargelgemise mit gebackenen Champignons
Erdbeeren mit Rahm
Vegi: Plantet Nuggets

DI | Gemisecremesuppe Tagessuppe
Kalbs-Hacktatschli, Zwiebelsauce
Teigwaren Spinat-Kase-Quiche
Knackerbsen
Mango-Blechkuchen
Vegi: Frihlingsrolle mit Dip Sauce

Ml | Spargelsuppe Tagessuppe
Schweins-Saltimbocca mit Madeirasauce
Thymian-Kartoffeln Schinken-Teller
Peperoni aus dem Ofen mit frischer Ananas
Vanillecreme mit Krokant Brotkorb
Vegi: Tofuschnitzel mit Krautersauce

DO | Zucchetticremesuppe Tagessuppe
Weissbier-Rindsragout
Jagernudeln Fotzelschnitte
Buntes Gemduse mit Apfelmus
Karamelliflan
Vegi: Nudel-Pfanne

FR | Karottensuppe Tagessuppe
Seehecht Knusperli (RSA)
Reis Schinken-Kéase-Toast
Wirzgemuse mit Salatbeilage
Viennetta-Schokolade
Vegi: Gebratener Reis mit Bambus

SA | Haferflockensuppe Tagessuppe
Trutenragout mit Senf
Griesshalbmonde Milchreis mit Zimtzucker
Glasierte Ruebli und warmen Beeren
Melonen Shot
Vegi: Gemuiseragout an Tomatensauce

SO | Bohnensuppe Tagessuppe
Schweinskotelette, Krauterbutter
Crispy sticks Thonsalat
Sommergemuse mit Bohnen und Tomate
Dessert Teller
Vegi: Kartoffeltaler mit Spiegelei

Legende: Bewohnerwunsch
Mittags-Hit: Montag bis Freitag Abendessenangebot:
bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023 - Fleischteller
- Kaseplatte

Crevetten «spanische Art»
mit Knoblauch und Baguette

- Birchermuesli
- Café complet
- verschiedene Breivarianten

Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.
Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.
Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.




