Menuplan 4. Maibis 10.Mai 2026

Mittagessen

Abendessen

MO | Broccolisuppe
Kalbsgeschnetzeltes

Rosti

Romanesco

Rueblikuchenschnitte

Vegi: Uberbackene Kartoffelstreifen

Tagessuppe

Urner Chasschnitte
mit Bergkrautern

DI | Susskartoffelsuppe
Pouletstreifen in Currysauce
Basmatireis

Butterkefen
Himbeer-Cheescake

Vegi: Spanisches Ruhrei

Tagessuppe

Biindner Coppa
mit Essigzwiebeln
und Tessiner Brot

MI | GemUsecremesuppe
Spaghetti Bolognese (Rind)
Reibkase

Stracciatellacreme
Vegi: Spaghetti mit Sojabolognese

Tagessuppe

Gefiillte Pfannkuchen
mit Crisi

DO | Spargelcremesuppe
Barlauchbratwurst mit Zwiebelsauce
Polenta

Wirzgemuse

Tiramisu

Vegi: Gemusepfanne mit Sesam

Tagessuppe

Gerauchertes Forellenfilet
mit Meerrretichschaum
und Toast

FR | Selleriesuppe

Wildreis

Erbsen

Siisse Uberraschung

Vegi: Hornliauflauf mit Gemuse

Gebratenes Seelachsfilet (I1S) Zitronensauce

Tagessuppe

Kalter Bratenteller
mit Wirzmayonnaise
und Brotauswahl

SA | Blumenkohlsuppe

Kartoffelstock

Roéschengemuse

Zwetschgen- Streuselkuchen

Vegi: Gerduchertes Tofugeschnetzeltes

Gefiillter Hackbraten an Madeirasauce

Tagessuppe

Minestrone-Eintopf
mit Schweinswirstchen
und Borlottibohnen

SO | Brunnenkressesuppe

Kartoffelgratin
Spargelgemise

Erdbeertorte

Vegi: Nuggets mit sissem Dip

Zarter Schweinshalsbraten mit Senfsauce

Tagessuppe

Gefiillte Teigtaschen
mit Tomatenrahmsauce

Legende: * Bewohnerwunsch

Mittags-Hit: Montag bis Freitag

Gebratenes Seeteufelfilet
mit Friihlingszwiebeln und Baguette

bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023

Abendessenangebot:

- Fleischteller

- Kaseplatte

- Birchermaesli

- Café complet

- verschiedene Breivarianten

Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne beztiglich Nahrungsmittelallergien.
Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.




